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Forma zaliczenia

Wykład 15 1 - - Zaliczenie na ocenę

Cel przedmiotu
Zapoznanie studentów ze stosowanymi w Polsce podziałami grup produktów  spożywczych oraz przedstawienie charakterystyki grup produktów spożywczych.

Wymagania wstępne
bez wymagań wstępnych

Zakres tematyczny
Wykład wprowadzający (informacje ogólne o przedmiocie i wymogach zaliczenia).
Klasyfikacja produktów żywnościowych według różnych kryteriów. Charakterystyka produktów żywnościowych z uwzględnieniem specyfiki poszczególnych grup. Czynniki 
warunkujące jakość poszczególnych grup produktów. Wyróżniki jakości produktów, metody oceny ich oceny.

Metody kształcenia
Wykłady z wykorzystaniem technik multimedialnych. Prezentacje multimedialne przygotowane przez studentów

Efekty uczenia się i metody weryfikacji osiągania efektów uczenia się
Opis efektu Symbole efektów Metody weryfikacji Forma zajęć
Będzie posiadał wiedzę dotyczącą podziału i charakterystyki grup produktów 
spożywczych.

K _W05 kolokwium Wykład

Będzie wiedział jak poszerzać swoje zainteresowania dotyczące charakterystyki 
grup produktów spożywczych.

K_W10 kolokwium Wykład

Ocenia możliwość dalszego przetwarzania bądź wykorzystania produktu i jego 
jakość

K_U14 kolokwium Wykład

Będzie kreatywny w przekazywaniu posiadanych umiejętności i wiedzy. K_K03
K_K07

aktywność w trakcie zajęć
kolokwium

Wykład

Będzie pracować indywidualnie i zespołowo z pełną świadomością 
odpowiedzialności za wspólnie realizowane działania.

K_K05 aktywność w trakcie zajęć
kolokwium

Wykład

Warunki zaliczenia
Przedmiot kończy się pisemnym kolokwium zaliczeniowym. W zaliczeniu przedmiotu uwzględniona zostanie obecność na wykładach, aktywność i oceny cząstkowe kolokwiów 
pisemnych i wynik końcowego pisemnego kolokwium.
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