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Forma zaliczenia

Wykład 15 1 - - Egzamin
Laboratorium 30 2 - - Zaliczenie na 

ocenę

Cel przedmiotu
Celem kształcenia jest opanowanie wiedzy na temat aspektów molekularnych charakteryzujących poszczególne grupy surowców żywnościowych przetwarzanych w procesach 
biotechnologicznych. Przedstawione zostaną zagadnienia zależności budowy strukturalno-funkcjonalnej komórek i dynamiki procesów komórkowych, niezbędnej dla 
zrozumienia zachodzących w niej zjawisk na poziomie ultrastrukturalnym oraz molekularnym.

Wymagania wstępne
Biologia, biochemia, biofizyka, genetyka

Zakres tematyczny
Wykłady: Biologia molekularna - podstawowe pojęcia i kierunki rozwoju; Struktura molekularna materiału genetycznego; Budowa kwasów nukleinowych; Replikacja, transkrypcja, 
translacja; Ekspresja genów i jej regulacja; Nowoczesne techniki biologii molekularnej, które znalazły aplikację w biotechnologii żywności; Wyposażenie laboratorium 
biotechnologii żywności; Wyodrębnianie DNA i RNA z materiału biologicznego; Techniki PCR; Elektroforeza i blotting; Sekwencjonowanie DNA; Mutageneza i mutacje; Struktura i 
funkcje biologiczne białek.

Laboratorium: Badanie właściwości kwasów nukleinowych; Wyodrębnianie DNA i RNA z próbek żywności; Technika PCR w praktyce; Detekcja elektroforetyczna produktów PCR; 
Detekcja elektroforetyczna białek; Detekcja żywności genetycznie modyfikowanej; Badanie zafałszowań żywności metodami biologii molekularnej; Biologia molekularna jako 
narzędzie diagnostyki mikrobiologicznej.

Metody kształcenia
- podająca (wykład w formie prezentacji multimedialnej)

- praktyczna (ćwiczenia laboratoryjne)

Efekty uczenia się i metody weryfikacji osiągania efektów uczenia się
Opis efektu Symbole efektów Metody weryfikacji Forma zajęć
Wykorzystuje literaturę naukową z zakresu biotechnologii molekularnej 
żywności w języku polskim i angielskim

K2A_U07 egzamin - ustny, opisowy, testowy 
i inne
wykonanie sprawozdań 
laboratoryjnych

Wykład
Laboratorium

Wykorzystuje zaawansowane techniki badawcze i posługuje się sprzętem 
i urządzeniami laboratoryjnymi w pracowni biotechnologii molekularnej

K2A_U01 aktywność w trakcie zajęć Laboratorium

Potrafi interpretować i łączyć w spójną całość uzyskane informacje K2A_U04 aktywność w trakcie zajęć
egzamin - ustny, opisowy, testowy 
i inne
kolokwium

Wykład
Laboratorium

http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/


Opis efektu Symbole efektów Metody weryfikacji Forma zajęć
Ma rozszerzoną wiedzę odnoszącą się do pojęć, terminologii i metod 
właściwych dla biotechnologii molekularnej

K2A_W02 egzamin - ustny, opisowy, testowy 
i inne
kolokwium

Wykład
Laboratorium

Pod kierunkiem opiekuna naukowego przeprowadza, samodzielnie lub w 
zespole, zadania badawcze związane z molekularną analizą żywności

K2A_U03 aktywność w trakcie zajęć Laboratorium

Postępuje zgodnie z zasadami GLP, rozumiejąc potrzebę pracy w 
laboratorium analiz molekularnych w warunkach aseptyki i antyseptyki 

K2A_U08 aktywność w trakcie zajęć Laboratorium

Wykazuje odpowiedzialność za ocenę korzyści i zagrożeń wynikających 
ze stosowanych technik biotechnologii molekularnej

K2A_K04 aktywność w trakcie zajęć
egzamin - ustny, opisowy, testowy 
i inne

Wykład
Laboratorium

Ma wiedzę potrzebną do realizacji badań z zakresu molekularnej analizy 
żywności

K2A_W07
K2A_W09

aktywność w trakcie zajęć
egzamin - ustny, opisowy, testowy 
i inne
kolokwium

Wykład
Laboratorium

Jest chętny do współdziałania i pracy w grupie, przyjmuje w niej różne role K2A_K02 aktywność w trakcie zajęć
wykonanie sprawozdań 
laboratoryjnych

Laboratorium

Warunki zaliczenia
Warunkiem zaliczenia jest uzyskanie pozytywnego wyniku z zajęć laboratoryjnych oraz pozytywnego wyniku z egzaminu. Ocena końcowa to średnia arytmetyczna ocen 
cząstkowych.

Ćwiczenia laboratoryjne: warunkiem zaliczenia jest uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich zadań laboratoryjnych, przewidzianych do realizacji w ramach programu 
laboratorium, 3 zaliczeń pisemnych (3 pytania - ocena pozytywna powyżej 50% uzyskanych punktów) oraz samodzielnie przygotowanych sprawozdań laboratoryjnych.

Wykłady: Egzamin trwający 60 minut zawiera 4 otwarte pytania. Do zaliczenia na ocenę dostateczną konieczne jest uzyskanie minimum 50% punktów. 
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