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Profil praktyczny

Rodzaj studiow pierwszego stopnia z tyt. inzyniera
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Semestr 3

Liczba punktéw ECTS do zdobycia 6

Typ przedmiotu obowigzkowy

Jezyk nauczania polski

Sylabus opracowat ® drhab. inz. Tomasz Zigba, prof. UZ

® drinz. Anna Gawronska

Formy zajeé

Forma zaje¢ Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu Forma zaliczenia
(stacjonarne) (stacjonarne) (niestacjonarne) (niestacjonarne)
Wyktad 30 2 18 12 Egzamin
Laboratorium 30 2 18 12 Zaliczenie na
ocene

Cel przedmiotu

Poznanie gtéwnych kierunkéw przetwérstwa rolno-spozywczego. Wprowadzenie studentéw w podstawy technologii zywnosci, rodzaju stosowanych operacji jednostkowych,
wykorzystania maszyn i urzadzen oraz poszczegélnych procesow. Poznanie sposobéw utrwalania wytworzonej zywnosci oraz utylizacji powstatych produktéw odpadowych.

Wymagania wstepne
Przedmioty poprzedzajace: matematyka, fizyka, chemia, mikrobiologia, analiza zywnosci.

Zakres tematyczny

Przemyst spozywczy - jego organizacja i struktura w Polsce, ogélne zadania przemystu spozywczego; jako$¢ zywnosci i surowcéw stuzacych do jej produkcji; operacje i
nieztozone procesy stosowane w przetwdrstwie, utrwalanie i przechowywanie w produkcji przemystowej i ich wptyw na wartosé biologiczna, funkcjonalng i organoleptyczna
zywnosci; metody utrwalania zywno$ci, pomocnicze materiaty i techniki w technologii zywnosci; technologie produktéw ubocznych; produkty odpadowe przemystowej produkcji
zywnosci i metody ich utylizacji.

Metody ksztatcenia
metody podajace: wyktad informacyjny z wykorzystaniem technik multimedialnych

metody poszukujace: laboratorium technologiczne: ocena surowca i produktu spozywczego, praktyczne wykorzystanie operacji jednostkowych w przetwarzaniu zywnosci

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektéw Metody weryfikacji Forma zaje¢

ma $wiadomos¢ odpowiedzialno$ci za wspolnie realizowane w zespole zadania, wykazuje aktywna ® KU1l ¢ aktywno$¢ w ¢ Laboratorium

postawe w rozwigzywaniu postawionych zadan, wykazuje zrozumienie zjawisk i procesow ® K_K02 trakcie zajeé

zachodzacych podczas przetwarzania zywnosci oraz ich wptyw na bezpieczenstwo i zdrowie ® K_K05 ® biezaca kontrola

konsumenta, rozumie wazno$¢ przestrzegania zasad higieny w procesie technologicznym ® K_K0Z na zajeciach

ukoriczenie kursu upowaznia do rozpoczecia studiowania technologii kierunkowych ¢ kolokwium

opisuje gtéwne kierunki przetwérstwa rolno-spozywczego definiuje pojecia zwigzane z operacjami ® K.Wo4 ® egzamin - ustny, ® Wyktad

jednostkowymi stosowanymi w przetwérstwie ® K_W06 opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne

kolokwium


http://www.wzs.uz.zgora.pl/
http://www.wzs.uz.zgora.pl/
http://www.wzs.uz.zgora.pl/

Opis efektu

definiuje, wyjasnia procesy zachodzace podczas przetwarzania zywnosci opisuje parametry
wptywajace na intensywno$¢ prowadzonych proceséw technologicznych opisuje urzadzenia
stosowane w przetwérstwie

zna wyposazenie laboratorium technologicznego oraz zasady bezpiecznej pracy potrafi obstugiwac
urzadzenia analityczne stosowane w ocenie jako$ciowej surowcow i produktéw spozywczych umie
w warunkach laboratoryjnych wykorzysta¢ posiadang wiedze do pozyskiwania i przetwarzania
podstawowych sktadnikéw zywnosci potrafi dobrac¢ i przeprowadzi¢ zabieg utrwalania zywnosci

Warunki zaliczenia

Symbole efektéw Metody weryfikacji

biezaca kontrola
na zajeciach
egzamin - ustny,
opisowy, testowy i
inne

kolokwium

biezaca kontrola
na zajeciach
kolokwium

Forma zajeé¢

® Wyktad
¢ Laboratorium

® Wyktad
® Laboratorium

Warunkiem przystapienia do egzaminu jest uzyskanie pozytywnej oceny z laboratorium. Ocena koricowa stanowi $rednig wazong oceny z laboratorium (waga 0,4) oraz

egzaminu (waga 0,6).
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