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Zaliczenie na ocenę

Cel przedmiotu
Poznanie charakterystyki rynku produktów winiarskich w Polsce i Europie. Znajomość aktualnych tendencji w produkcji wina na terenie Polski. Poznanie klasyfikacji i 
nomenklatury wyrobów winiarskich. Nabycie wiedzy o aktualnych regulacjach prawnych dotyczących wyrobu i obroty wyrobami winiarskimi na terenie Rzeczypospolitej Polskiej 
oraz ich praktyczne wykorzystanie w organizacji działalności gospodarczej. Ogólna znajomość światowych tendencji w produkcji i dystrybucji wyrobów winiarskich.

Wymagania wstępne
Znajomość ogólna technologii produkcji win gronowych i owocowych.

Zakres tematyczny
Krótka charakterystyka win z różnych rejonów świata
Struktura przemysłu winiarskiego w Polsce – asortyment, winiarstwo gronowe i owocowe
Produkcja wina w małym gospodarstwie rolnym
Klasyfikacja, nomenklatura i charakterystyka wyrobów winiarskich obowiązująca w Polsce
Charakterystyka rynku winiarskiego na świecie
System apelacji
Regulacje prawne dotyczące zasad wyrobu fermentowanych napojów winiarskich oraz ich obrotu na terenie Rzeczypospolitej Polskiej
Zasady wykonywania działalności gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu win w Polsce
Organizacja rynku wina w Polsce w świetle obowiązujących przepisów
Zasady i tryb rejestracji nazw pochodzenia oraz oznaczeń geograficznych wyrobów winiarskich w Polsce
Zasady znakowania wyrobów winiarskich
Ochrona nazw pochodzenia i oznaczeń geograficznych wyrobów winiarskich: postępowanie w przedmiocie prawnej ochrony wyrobów winiarskich.
Praktyczne zastosowanie przepisów prawa do konkretnych działań gospodarczych w branży produkcji i dystrybucji wina
Wino jako produkt regionalny – historia, perspektywy, aspekty prawne
Analiza aktów prawnych

Metody kształcenia
Metody podające:

wykłady informacyjne

Efekty uczenia się i metody weryfikacji osiągania efektów uczenia się
Opis efektu Symbole efektów Metody weryfikacji Forma zajęć
Opisuje rynek produktów winiarskich w Polsce i Europie K _W01

K _W04
kolokwium Wykład

http://www.wzs.uz.zgora.pl/
http://www.wzs.uz.zgora.pl/
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Opis efektu Symbole efektów Metody weryfikacji Forma zajęć
1. dysponuje ogólną wiedzą o na temat aktualnych trendów w produkcji win na świecie oraz rozumie ideę 
systemu apelacyjnego. 2. stosuje nomenklaturę i klasyfikację wyrobów winiarskich obowiązującą w Polsce 
i w Europie 

K _W04 kolokwium Wykład

Przytacza akty prawne regulujące wyrób i obrót produktami winiarskimi K _W01
K_W08

kolokwium Wykład

1. klasyfikuje i prawidłowo nazywa wyroby winiarskie po uwzględnieniu ich składu i surowców z których 
zostały wyprodukowane. 2. przekłada na konkretne kierunki działań, informacje zawarte w aktach 
prawnych regulujących rynek winiarski na terenie Polski. 3. określa odbiorcę produktów winiarskich; 
proponuje strategię promocyjną 

K_U08 praca pisemna Wykład

Rozumie potrzebę ciągłego dokształcania się – podnoszenia kompetencji zawodowych i osobistych K_K02 praca pisemna Wykład

Rozumie konieczność prowadzenia działalności gospodarczej w granicach obowiązującego prawa. K_K04 praca pisemna Wykład

Przedstawia efekty swojej indywidualnej pracy K_K05 praca pisemna Wykład

Warunki zaliczenia
zaliczenie z oceną na podstawie testu końcowego (pisemny),
pisemna praca semestralna.

Zaliczenie student uzyskuje po zweryfikowaniu wiedzy na poziomie min.60% (wynik testu) i poprawnym zrealizowaniu pracy pisemnej.
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