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ocene
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Nabycie podstawowej wiedzy o rodzajach metod instrumentalnych i sensorycznych stosowanych w analizie zywnosci, w tym w szczegdInosci win. Nabycie umiejetnosci
praktycznego postugiwania sie technikami laboratoryjnymi i aparaturg niezbedna do oznaczania jakosciowego i iloSciowego sktadnikéw wina oraz jako$ci wina. Nabycie

umiejetnosci prawidtowego analizowania i interpretacji uzyskanych wynikéw pomiaréw.

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu chemii, biologii i fizyki.

Zakres tematyczny
Wyktady:

® Analizy i pomiary fizykochemiczne - wprowadzenie i ogdlne zasady.
® Zasady i metody pobierania préb do analiz laboratoryjnych.

¢ Sktad wina. Sktadniki bioaktywne.

Laboratoria:

Podstawy analizy sensorycznej zywnosci.

Przygotowanie prob do analizy instrumentalnej — metody izolacji badanych sktadnikéw lub frakcji (ekstrakcja, chromatografia, krystalizacja itp.).
Analiza sensoryczna a degustacja wina: metody, interpretacja wynikéow.

Metody instrumentalne stosowane w ocenie jako$ci wina i moszczu

® Podstawowa analiza fizykochemiczna moszczu i wina - przygotowanie préb wina i moszczu do analizy, wybrane analizy fizykochemiczne, opracowanie wynikéw

Praktyczne zastosowanie metod analizy instrumentalnej do badania sktadu ilo$ciowego i jako$ciowego wina.
Nowoczesne techniki analizy instrumentalnej moszczu i win

® Analiza instrumentalna - standardy miedzynarodowe

Analiza sensoryczna win w praktyce.

Sposoby prezentacji wynikéw badan.
Metody ksztatcenia
® Metody podajace:
- wyktady informacyjne
- wyktady problemowe

- wyktady konwersatoryjne

Oznaczane sktadnikéw bioaktywnych w winie.
Wptyw czynnikéw chemicznych i fizycznych na jakos$¢ (sktad i smak) wina.

Elementy statystyki w analizie wynikéw laboratoryjnych.


http://www.wzs.uz.zgora.pl/
http://www.wzs.uz.zgora.pl/
http://www.wzs.uz.zgora.pl/

¢ Metody poszukujace:
- zajecia praktyczne

- laboratorium (eksperyment, studium przypadku)

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow  Metody weryfikacji Forma zajec
Przyporzadkowuje metode analityczng do rodzaju substancji chemicznej, ktéra ® K_W01 ® egzamin - ustny, opisowy, ® Wyktad
ma by¢ analizowana * KW07 testowy i inne ¢ Laboratorium
® K_U01 ® kolokwium
® K_U02 ® wykonanie sprawozdan
® K_U07 laboratoryjnych
Stosuje w praktyce techniki analizy instrumentalnej ® K.U01 ® biezaca kontrola na zajeciach ® Wyktad
® K_U07 ® obserwacje i ocena umiejetnosci ¢ Laboratorium
® KU10 praktycznych studenta
® K13 ¢ wykonanie sprawozdan
® K15 laboratoryjnych
® KK05
Wymienia i charakteryzuje metody analizy instrumentalnej. Wyjasnia zasady ® KWwo1 ® egzamin - ustny, opisowy, ® Wyktad
pomiaréw instrumentalnych. Opisuje spos6b przygotowania préb do analizy ® K_W07 testowy i inne ¢ Laboratorium
instrumentalnej. Przedstawia zasady i metody analizy sensorycznej wina. ® K_W09 ® kolokwium
® K W14
Organizuje prace laboratoryjna , pracuje w grupie ® K_U07 ® kolokwium ® Laboratorium
® K.U10 ® obserwacja i ocena aktywnosci
® K_K04 na zajeciach

® obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

Dobiera metody analityczne do rodzaju i charakteru badanych substancji. Pobiera ® K_W01 ® egzamin - ustny, opisowy, ® Wyktad

i przygotowuje proby do analizy zgodnie z obowigzujgcymi procedurami. * K_W07 testowy i inne ¢ Laboratorium
® K02 ® kolokwium
® K_U07 ® obserwacje i ocena umiejetnosci
® K.U10 praktycznych studenta

Analizuje i interpretuje wyniki przeprowadzonych przez siebie pomiaréw ® K U01 ¢ dyskusja ® Wyktad
¢ K08 ® kolokwium ¢ Laboratorium
* K_K05 ® praca pisemna

wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych

Ma wiedze na temat sktadu i jakosci wina, wymienia sktadniki bioaktywne. ® KWo1 ® dyskusja ® Wyktad
Wymienia czynniki wptywajace na jakos¢ i bezpieczeristwo produktu. ® K_Wo4 ® egzamin - ustny, opisowy,

® K_W05 testowy i inne

* KW07

® K.W08

Warunki zaliczenia

Cwiczenia: aktywne uczestnictwo w zajeciach, zaliczenie pisemnych raportéw z wykonanych éwiczen, zaliczenie kolokwiéw czastkowych.

Wyktad: aktywne uczestnictwo w wyktadzie, koricowy egzamin pisemny. O ocenie pozytywnej z egzaminu decyduje liczba uzyskanych punktéw (>50% maksymalnej liczby
punktow).
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