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Forma zaliczenia

Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest przekazanie wiedzy nt. jednego z najnowszych trendéw w ramach turystyki kulturowej - turystyki kulinarnej, zwrécenie uwagi na role i znaczenie
dziedzictwa kulinarnego jako waznej czesci ogélnego dziedzictwa narodowego, ksztattowanie umiejetnosci kreowania nowych produktow turystycznych na bazie dziedzictwa
kulinarnego wybranych regiondw Polski i Europy (case studies)

Wymagania wstepne
Podstawowe wiadomosci nt. turystyki kulturowej oraz ksztattowania produktu turystycznego

Zakres tematyczny
1. Jedzenie jako przedmiot badan - pojecie kultury kulinarnej, specyfika "food studies". Mody i ruchy zywieniowe: fast food, slow food, wegetarianizm, weganizm, freeganizm

2. Produkt gastronomiczny: definicja, cechy, komponenty, cykl zycia. Gastronomia jako produkt turystyczny - przyktady kategorii produktéw o charakterze gastronomicznym
(rzecz, wydarzenie, obiekt, szlak)

3. Produkty tradycyjne i regionalne - lista MRIRW, zréznicowanie kulinarne regionéw Polski. Europejski system ochrony i wyrdzniania produktéw regionalnych (chroniona nazwa
pochodzenia, chronione oznaczenie geograficzne, gwarantowana tradycyjna specjalnosc).

4. Wokot turystyki nastawionej na jedzenie: turystyka kulinarna (culinary tourism), turystyka gastronomiczna (gastronomic tourism), turystyka ,kuchni” (cuisine tourism),
turystyka smakoszy (gourmet tourism)

5. Turystyka kulinarna w Polsce i w Europie. Symbole, wydarzenia, muzea, szlaki gastronomiczne

Metody ksztatcenia
Metody podajace:

wyktady informacyjne
wyktady problemowe

Metody poszukujace:

® case study

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow Metody weryfikacji Forma zajec¢

Potrafi wykorzystac réznorodno$¢ kulturowg (rézne kuchnie regionalne) ® K.W17 ® dyskusja ® Laboratorium
poszczegdlnych regionéw Polski i $wiata do tworzenia produktu ® K_U05 ® obserwacja i ocena aktywnosci na

turystycznego ® K U15 zajeciach

® KU1z ® przygotowanie referatu


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu Symbole efektéw Metody weryfikacji Forma zajeé

Potrafi uzupetnia¢ i doskonali¢ nabyta wiedze i umiejetnosci ® KK01 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zajeé ¢ Laboratorium
® KK07 ® dyskusja
® K_K08 ® przygotowanie referatu
Posiada podstawowe wiadomosci o historii kulinariéw i gastronomii ® K_W02 ® przygotowanie referatu ® Laboratorium
® KW17
® KK07
Potrafi wspdtdziatac i pracowac w grupie, przejmujac w niej rézne role ® K_K02 ® aktywnos$¢ w trakcie zajeé ¢ Laboratorium
spoteczne i zawodowe ® dyskusja
Potrafi formutowa¢ wypowiedZ pisemng o charakterze popularyzujaca ® K_W15 ® dyskusja ® Laboratorium
kulture kulinarng ¢ K23 ® odpowiedzZ ustna
® K.K05 ® przygotowanie referatu
® K_K08

Warunki zaliczenia
ocena koricowa jest efektem napisania i przedstawienia referatu dotyczacego polskiej i $wiatowej kultury kulinarnej

Literatura podstawowa
1. Higman B.W., Historia zywnosci. Jak zywno$¢ zmieniata Swiat, Warszawa 2012.
2. tenska-Bak K., O pokarmach, smakach i utraconych znaczeniach. Historia kultury sub specie culinaria. Opole 2010.

3. Toussaint-Samat Maguelonne, Historia naturalna i moralna jedzenia. Warszawa 2002.
4. Milewska M., Praczko A., Stasiak A., 2017, Podstawy gastronomii. Od zywnosci do turystyki kulinarnej, PWE, Warszawa.

5. Stasiak A., Rozwdj turystyki kulinarnej w Polsce, [w:] B. Krakowiak, A. Stasiak (red.), Kultura i turystyka - wokét wspdlnego stotu, Regionalna Organizacja Turystyczna
Wojewddztwa Lddzkiego, £6dZ 2015

Literatura uzupetniajaca

Literatura uzupetniajgca:
1. Kowalczyk A., 2003, Szlaki wina - nowa forma aktywizacji turystycznej obszaréw wiejskich, Prace i Studia Geograficzne, t. 32, Geografia turyzmu.
2. Praczko A., 2007, Przejawy kultury w produkcie gastronomicznym, [w:] A. Stasiak (red.), Turystyka i kultura - razem czy oddzielnie?, Wydawnictwo WSTH w todzi, £6dzZ.

3. Publikacje dotyczace wybranych kuchni regionalnych w Polsce i kuchni narodowych w Europie
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