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Cel przedmiotu

Forma zaliczenia

Zaliczenie na
ocene

Nabycie umiejetnosci praktycznego postugiwania sie nowoczesnymi technikami laboratoryjnymi i aparaturg niezbedng do oznaczania jakosciowego i ilo$ciowego sktadnikéw

wina oraz jakosci wina. Nabycie umiejetnosci przeprowadzania analizy sensorycznej win oraz oznaczania sktadnikow bioaktywnych.

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu chemii, biologii i fizyki oraz wiedza z wyktadéw (semestr 1) oraz laboratoriow (semestr 2) z przedmiotu "Analiza instrumentalna i sensoryczna

wina".

Zakres tematyczny
® Nowoczesne techniki analizy instrumentalnej moszczu i win.
® Oznaczanie sktadnikdw bioaktywnych w winie.
® Analiza sensoryczna win w praktyce.

Metody ksztatcenia
® Metody poszukujace:

- zajecia praktyczne

- laboratorium (eksperyment, studium przypadku)

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow  Metody weryfikacji Forma zajeé
Analizuje i interpretuje wyniki przeprowadzonych przez siebie pomiaréw. ® KU1 ® obserwacja i ocena aktywnosci na ¢ Laboratorium
zajeciach
® wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych
Dobiera metody analityczne do rodzaju i charakteru badanych substanciji. ® KU03 ® biezaca kontrola na zajeciach ¢ Laboratorium
Pobiera i przygotowuje préby do analizy zgodnie z obowigzujacymi ® K_U05 ® kolokwium
procedurami. ® K_U07 ® obserwacje i ocena umiejetnosci
* KU1 praktycznych studenta
® wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych
Organizuje prace laboratoryjng , pracuje w grupie. ® Koz ® biezaca kontrola na zajeciach ¢ Laboratorium
® KK03 ¢ obserwacja i ocena aktywnosci na
zajeciach

¢ obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu Symbole efektow

Stosuje w praktyce nowoczesne techniki analizy instrumentalnej moszczu
i win.

Przeprowadza analize sensoryczng win.

Zna role organoleptycznej oceny produktéw winiarskich w aspekcie
poznawczym, kulturotwérczym i marketingowym.

Stosuje w praktyce umiejetno$¢ oznaczania sktadnikow bioaktywnych w
winie. Interpretuje i przedstawia wyniki.

Warunki zaliczenia

Metody weryfikacji

kolokwium

obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta
wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych

kolokwium

obserwacja i ocena aktywnosci na
zajeciach

obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych

aktywnos$¢ w trakcie zajec¢
obserwacja i ocena aktywnosci na
zajeciach

kolokwium

obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta
wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych

Warunkiem zaliczenia jest uzyskanie ocen pozytywnych z kolokwium oraz sprawozdan z zaje¢ laboratoryjnych.
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