Projektowanie matej winiarni - opis przedmiotu

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu Projektowanie matej winiarni
Kod przedmiotu WZS-EW-pmw-P0OD20
Wydziat Wydziat Nauk Biologicznych
Kierunek Enologia (Winiarstwo)

Profil praktyczny

Rodzaj studiow podyplomowe

Semestr rozpoczecia semestr letni 2021/2022

Informacje o przedmiocie

Semestr 2

Liczba punktéw ECTS do zdobycia 3

Typ przedmiotu obowigzkowy

Jezyk nauczania polski

Sylabus opracowat ® drinz. Jarostaw Kliks

Formy zaje¢

Forma zaje¢ Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu Forma zaliczenia
(stacjonarne) (stacjonarne) (niestacjonarne) (niestacjonarne)

Projekt 10 0,67 Zaliczenie na ocene

(w tym jako e-learning) (w tym jako e-learning)

Cel przedmiotu
Przekazanie stuchaczom wiedzy pozwalajacej na samodzielne wykonanie technologicznej koncepcji organizacji procesu produkcyjnego w matej lokalnej winiarni.

Wymagania wstepne

Wiedza w zakresie technologii winiarstwa.

Zakres tematyczny

gtéwne zatozenia projektowe,

wybor technologii produkcii,

opracowanie schematu blokowego procesu,

wykonanie bilansu masowego procesu,

dobér podstawowych urzadzen technologicznych,

opracowanie schematu technologicznego linii produkcyjnej,

opracowanie koncepcji kontroli procesu produkcyjnego,

opracowanie planu przestrzennego rozmieszczenia procesu produkcyjnego - plan generalny winiarni.

Uwaga : kazde z wymienionych zagadnien do zrealizowania w ramach ¢wiczer bedzie poprzedzone teoretycznym wstepem objasniajagcym sposéb opracowania

Metody ksztatcenia
- metody podajace i poszukujace:

problemowe : wybér technologii, dobér urzadzen, organizacja procesu produkcyjnego,

praktyczne : opracowanie schematéw wykonanie bilansu masowego, wykonanie rysunku - planu generalnego winiarni.

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow Metody weryfikacji Forma zaje¢
Zna podstawy produkcji procesu produkcyjnego ® K_W09 ® projekt ® Projekt
Zna zasady organizacji procesu technologicznego, z uwzglednieniem doboru urzadzer i ich ® K_W03 ® projekt ® Projekt
optymalnym rozmieszczeniem ® K_W07

® K_W09
Zna zasady organizacji procesu technologicznego, z uwzglednieniem doboru urzadzen i ich ® K_W09 ® projekt ® Projekt

optymalnym rozmieszczeniem

Potrafi przedstawic przestrzenna koncepcje procesu produkcyjnego w postaci rysunku (projektu) ® K_u08s ® projekt ¢ Projekt
oraz zaprezentowaé i wyjasni¢ przedstawiong koncepcje ® KUu10


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu Symbole efektow Metody weryfikacji Forma zaje¢

Rozumie potrzebe ciagtego doksztatcania sie - podnoszenia kompetencji zawodowych i ® K_K02 ® projekt ® Projekt

osobistych

Odpowiedzialnie i sumiennie pracuje indywidualnie ® KK03 ® projekt ® Projekt

Zna podstawowe zasady technologiczne obowigzujace przy projektowaniu ® K_W09 ® projekt ® Projekt

Przedstawia efekty swojej pracy ® KK05 ® projekt ® Projekt

Jest $wiadomy ciagtego postepu i zmian w dziedzinie technik i technologii stosowanych w ® K_K01 ® projekt ® Projekt

winiarstwie

Potrafi wykonaé i przedstawi¢ bilans masowy procesu. ® K_Uo4 ® projekt ® Projekt
¢ K_U06

Potrafi dobraé¢ podstawowe urzadzenia technologiczne zgodnie z obowigzujacymi zasadami. * K_U06 ® projekt ® Projekt
¢ K.U07

Potrafi dokona¢ wyboru optymalnej technologii produkcji. ® K_Uo4 ® projekt ® Projekt

Warunki zaliczenia

® ustna obrona technologicznej koncepcji winiarni — wykonanej formie dokumentacji projektowej

Na ocene koricowa sktadaja sie :
50% - ocena projektu

50% - ocena ustnej obrony projektu
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