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Cel przedmiotu

Forma zaliczenia

Zaliczenie na
ocene
Zaliczenie na
ocene

Poznanie charakterystyki rynku produktéw winiarskich w Polsce i Europie. Znajomo$¢ aktualnych tendencji w produkcji wina na terenie Polski. Poznanie klasyfikacji i
nomenklatury wyrobéw winiarskich. Nabycie wiedzy o aktualnych regulacjach prawnych dotyczacych wyrobu i obroty wyrobami winiarskimi na terenie Rzeczypospolitej Polskiej
oraz ich praktyczne wykorzystanie w organizacji dziatalnosci gospodarczej. 0gélna znajomosé $wiatowych tendencji w produkcji i dystrybucji wyrobéw winiarskich.

Wymagania wstepne
Znajomo$¢ ogdlna technologii produkcji win gronowych i owocowych.

Zakres tematyczny
® Krétka charakterystyka win z réznych rejonéw $wiata
® Struktura przemystu winiarskiego w Polsce - asortyment, winiarstwo gronowe i owocowe
® Produkcja wina w matym gospodarstwie rolnym
® Klasyfikacja, nomenklatura i charakterystyka wyrobéw winiarskich obowigzujgca w Polsce
® Charakterystyka rynku winiarskiego na $wiecie
System apelacji
Regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu fermentowanych napojow winiarskich oraz ich obrotu na terenie Rzeczypospolitej Polskiej
Zasady wykonywania dziatalnosci gospodarczej w zakresie wyrobu i rozlewu win w Polsce
® Organizacja rynku wina w Polsce w $wietle obowigzujacych przepisow
Zasady i tryb rejestracji nazw pochodzenia oraz oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich w Polsce
Zasady znakowania wyrobdw winiarskich

Praktyczne zastosowanie przepiséw prawa do konkretnych dziatan gospodarczych w branzy produkcji i dystrybucji wina
Wino jako produkt regionalny - historia, perspektywy, aspekty prawne
Analiza aktéw prawnych

Metody ksztatcenia
® Metody podajace:

wyktady informacyjne

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektéw  Metody weryfikacji
1. Dysponuje og6lng wiedzg o na temat aktualnych trendéw w produkcji win na $wiecie oraz rozumie * K_Wo4 ® kolokwium
idee systemu apelacyjnego. 2. Stosuje nomenklature i klasyfikacje wyrobéw winiarskich obowiazujgca w

Polsce i w Europie

Ochrona nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych wyrobéw winiarskich: postepowanie w przedmiocie prawnej ochrony wyrobéw winiarskich.

Forma zajeé
® Wyktad
* Cwiczenia


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu Symbole efektow  Metody weryfikacji

Przytacza akty prawne regulujgce wyrdb i obrot produktami winiarskimi ® K_Wo1 ® kolokwium
¢ KWo8

Przedstawia efekty swojej indywidualnej pracy ® KK0s ® kolokwium

Opisuje rynek produktéw winiarskich w Polsce i Europie ® K_ W01 ® kolokwium
® K _Wo4

Rozumie konieczno$¢ prowadzenia dziatalnosci gospodarczej w granicach obowigzujgcego prawa. ® K_K04 ® kolokwium

Rozumie potrzebe ciggtego doksztatcania sie - podnoszenia kompetencji zawodowych i osobistych ® K_K02 ® kolokwium

1. Klasyfikuje i prawidtowo nazywa wyroby winiarskie po uwzglednieniu ich sktadu i surowcéw z ktérych ® K_U08 ® kolokwium

zostaty wyprodukowane. 2. Przektada na konkretne kierunki dziatan, informacje zawarte w aktach
prawnych regulujacych rynek winiarski na terenie Polski. 3. Okresla odbiorce produktow winiarskich;
proponuje strategie promocyjna

Warunki zaliczenia

zaliczenie z oceng na podstawie testu koricowego (pisemny),
pisemna praca semestralna.

Zaliczenie student uzyskuje po zweryfikowaniu wiedzy na poziomie min.60% (wynik testu) i poprawnym zrealizowaniu pracy pisemne;.
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