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Cel przedmiotu
Przedmiot obejmuje zagadnienia zwigzane z produkcja i zastosowaniem biokonserwantéw w procesach biotechnologicznych, mechanizmami dziatania biokonserwantéw,
charakterystyka organizméw wrazliwych na stosowane biokonserwanty z uwzglednieniem bezpieczeristwa ich stosowania.

Wymagania wstepne
Podstawowa wiedza z zakresu biochemii, mikrobiologii i biotechnologii.

Zakres tematyczny

Wyktad Rys historyczny w produkcji i zastosowaniu biokonserwantéw. Rodzaje biokonserwantéw. Mechanizm dziatania niektorych bakteriocyn. Realizacji proceséw i operacji
biotechnologicznych z wykorzystaniem biokonserwantow. Produkcja bakteriocyn. Bakteriocyny najczesciej wykorzystywane w technologii zywnosci i produkcji pasz. Metabolity
grzybobdjcze w produkcji zywnosci (cykliczne dwupeptydy, kwas ftalanowy). Zastosowanie biokonserwantéw w kosmetologii. Nowa generacja opakowari ograniczajacych
wzrost mikroorganizméw z wykorzystaniem biokonserwantéw. Przeciwnowotworowe dziatanie bakteriocyn. Bezpieczenstwo stosowania i skutki uboczne stosowania
biokonserwantéw zywnosci. Wptyw zastosowania biokonserwantéw na wzrost bakterii w tym probiotycznych stosowanych w produkcji jogurtéw i seréw oraz niektérych wedlin.
Wptyw takich czynnikéw jak pH, temperatura, $wiatto, tlenki, metale ciezkie na stabilno$¢ bakteriocyn. Specyfikacja biokonserwantéw dopuszczonych do stosowania w Polsce.
Nowoczesne trendy w produkcji i zastosowaniu biokonserwantéw.

Laboratorium Produkcja bakteriocyn przez wybrane szczepy paciorkowcéw mlekowych i analiza ich specyficzno$ci na wybrane organizmy. Opracowanie wytycznych stuzacych
do przygotowania bioreaktora i pozywki hodowlanej do hodowli szczepow produkujacych bakteriocyny. Hodowla ciggta i okresowa. Przygotowanie inoculum do wtasciwych
hodowli dos§wiadczalnych. Analiza wptywu temperatury i pH koricowego pozywki hodowlanej na produkcje i aktywno$¢ bakteriocyn Analiza wptywu sktadnikdw pozywki
hodowlanej na produkcje i aktywnos¢ bakteriocyn

Metody ksztatcenia

Wyktad metoda podajaca: wyktad informacyjny z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych,

Laboratorium metoda podajgca: pogadanka i dyskusja na temat stosowanych metod analitycznych stuzacych ocenie efektywnosci zastosowania biokonserwantéw, - metoda
praktyczna : laboratoryjna; praca analityczna z wykorzystaniem wybranych metod oceny jakosci i specyficznosci dziatania biokonserwantéw.

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow  Metody weryfikacji Forma zaje¢
student zna praktyczne aspekty produkcji biokonserwantéw, ze szczegélnym ® K_W05 ® test koricowy ¢ Wyktad
uwzglednieniem bakteriocyn ® K_ W08

student zna nowoczesne trendy w produkcji i zastosowaniu ® K_WO08 ® test koricowy ® Wyktad

biokonserwantéw. ® K_W30
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Opis efektu Symbole efektéw

student zna rodzaje i mechanizm dziatania biokonserwantéw,

korzysta danych literaturowych oraz innych zrddet (e-learning), potrafi
interpretowac uzyskane informacje, formutuje wnioski.

stosuje metode samoksztatcenia i rozumie, ze posiadana wiedza i zdobyte
doswiadczenie w omawianym zakresie sg niezbedne w rzetelnej realizacji
doswiadczen biologicznych

student potrafi zaproponowac i zastosowac optymalne metod oceny jakosci
i analizy specyficznosci wybranych biokonserwantdéw; potrafi dokonaé
analizy uzyskanych danych;

Warunki zaliczenia

Metody weryfikacji

test koricowy

obserwacja i ocena aktywnosci na
zajeciach

wykonanie sprawozdan
laboratoryjnych

dyskusja
test kofcowy

obserwacja i ocena aktywnosci na
zajeciach

obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

Forma zaje¢
¢ Wyktad
® Laboratorium

® Laboratorium

® Wyktad
® Laboratorium

® Laboratorium

Wyktad warunkiem zaliczenia jest uzyskanie pozytywnej oceny z pisemnej pracy zaliczeniowej, do ktérej student jest dopuszczany na podstawie uprzedniego zaliczenia
¢wiczen. Zaliczenie pisemne trwajace 60 minut zawiera 3 otwarte pytania. Do zaliczenia na ocene dostateczng konieczne jest uzyskanie minimum 50% punktéw.

Laboratorium warunkiem zaliczenia jest obecno$¢ i aktywny udziat w realizacji zadan problemowych omawianych na zajeciach; uzyskanie pozytywnej oceny z kolokwium

(konieczne jest uzyskanie 50% punktéw) oraz przygotowanie sprawozdan z éwiczer laboratoryjnych.
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