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Cel przedmiotu

Celem przedmiotu jest uzmystowienie studentom roli mikroorganizméw w produkcji zywnosci, zagrozen z ich strony oraz potrzeby zapewnienia bezpieczeristwa
mikrobiologicznego zaréwno produkcji zywnosci, jak i produktow spozywczych. W ramach zaje¢ studenci nabeda wiedze na temat systematyki i wtasciwosci mikroflory
pozytecznej i niepozadanej, a takze umiejetnosci zwigzane z okreslaniem liczby mikroorganizméw oraz ich wstepna identyfikacja.

Wymagania wstepne

Podstawowa wiedza z zakresu biologii, chemii oraz biochemii.

Zakres tematyczny
Wyktady:
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i produkcji zywnosci.
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i produkcji zywnosci.

. Wymagania pokarmowe i hodowla mikroorganizméw.

. Wprowadzenie - podstawowe pojecia i terminy w mikrobiologii.

. Czym zajmuje sie mikrobiologia? Przeglad podstawowych grup mikroorganizméw - systematyka.

. Bakterie - charakterystyka, budowa, fizjologia, systematyka, wystepowanie i ich rola w srodowisku i produkcji zywnosci.
. Grzyby - cz.1 - drozdze - charakterystyka, budowa, fizjologia, systematyka, wystepowanie i ich rola w srodowisku

. Grzyby - cz.2 - plesnie - charakterystyka, budowa, fizjologia, systematyka, wystepowanie i ich rola w $rodowisku
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. Metody pomiaru ilo$ci mikroorganizméw.
. Metody identyfikacji mikroorganizméw.
9.
10.
11.
12.
13.
14.
15.

Wptyw czynnikdw fizycznych na wzrost mikroorganizméw.

Wptyw czynnikéw chemicznych na wzrost drobnoustrojow.

Wptyw temperatury na wzrost i przezywalno$¢ mikroorganizméw.

Mikroorganizmy niepozadane w zywnosci - cz.1: psucie zywnosci.

Mikroorganizmy niepozadane w Zywno$ci - cz.2: zagrozenia bezpieczefistwa - zatrucia i zakazenia mikrobiologiczne oraz inne zagrozenia zdrowotne.
Mikroorganizmy pozadane - produkcja zywnosci i jej sktadnikéw z udziatem mikroorganizméw.

Higiena produkcji - Zrédta zakazen, badanie stanu sanitarnego, rola mycia i dezynfekcji.

Laboratorium:

1.
2.

Zajecia organizacyjne - szkolenie BHP, oméwienie programu ¢wiczen z przedmiotu.
Wyposazenie laboratorium mikrobiologicznego — warsztat pracy mikrobiologa, podstawowe elementy wyposazenia
i prawidtowe uzytkowanie sprzetu laboratoryjnego, opisywanie préb, organizacja stanowiska pracy.

. Zasady pracy aseptycznej i podstawowe pojecia - dezynfekcja, pasteryzacja, sterylizacja - sprzetu, pozywek, odczynnikdw i przestrzeni pracy. Postepowanie z

materiatem mikrobiologicznym.

. Pozywki i podtoza mikrobiologiczne - podstawowe sktadniki, czynniki zestalajace, przygotowanie, sterylizacja, przechowywanie oraz zastosowanie. Techniki

posiewéw i prowadzenia hodowli.

. Mikroskop $wietlny - budowa, zasada dziatania i techniki mikroskopowania, obliczanie powigkszenia, okreslanie wymiaréw obiektéw oraz ich liczebnosci.
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Grzyby - plesnie, drozdze - metody wykrywania i identyfikacji.

Preparaty mikroskopowe przyzyciowe w kropli sptaszczone;.

Okreslanie liczby drobnoustrojéw za pomoca komory Thoma.

Wzrost drobnoustrojow na podtozach ptynnych i statych.

10. Preparaty mikroskopowe utrwalone - barwienie proste oraz barwienie ztozone metodg Grama.

11. Cwiczenia sprawdzajace umiejetnosci praktyczne w zakresie podstawowej diagnostyki z wykorzystaniem metod mikroskopowych.

12. Metody hodowlane okreslania liczebnosci drobnoustrojéw w prébie - posiew ilo$ciowy metoda Kocha, miano, NPL - diagnostyka w materiale wzorcowym.

13. Stan mikrobiologiczny wody i napojéw - metoda filtracyjna. Ocena czystosci mikrobiologicznej powietrza, rak i powierzchni uzytkowych - wymazy oraz ptytki
odciskowe. Odczyt i interpretacja wynikéw z poprzednich éwiczen.

14. Okreslanie stopnia skazenia produktéw spozywczych - technika przygotowania préb, diagnostyka w zakresie ogdlnej liczby drobnoustrojéow oraz wskaznikéw stanu

sanitarnego w prébie zywnosciowej. Odczyt i interpretacja wynikéw z poprzednich éwiczen.
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Metody ksztatcenia
Metody podajace:

- wyktad informacyjny
Metody poszukujace:
- twiczenia przedmiotowe

- laboratoryjna, eksperymentu

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektow Metody weryfikacji Forma zajeé
Zna i opisuje poszczegoélne grupy drobnoustrojow pod wzgledem ich ® K_W01 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zaje¢ ® Wyktad
morfologii i fizjologii ® egzamin - ustny, opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne
® kolokwium
Zna wymagania pokarmowe oraz metody pomiaru ilosci mikroorganizméw, ® K_W06 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zaje¢ ¢ Wyktad
a takze metody ich hodowli i identyfikacji ® egzamin - ustny, opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne
® kolokwium
Zna budowe i zasade dziatania mikroskopu $wietinego ® K_W08 ¢ aktywnos¢ w trakcie zaje¢ ® Wyktad
® egzamin - ustny, opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne
® kolokwium
Zna wptyw czynnikdw fizycznych i chemicznych na rozwdj danej grupy ® K_W06 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zajeé ® Wyktad
mikroorganizmow ® egzamin - ustny, opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne
® kolokwium
Zna zasady higieny mikrobiologicznej w produkcji zywnosci oraz definiuje ® KW11 ® aktywnos$¢ w trakcie zajeé ® Wyktad
organizmy pozadane i niepozadane w produkcji zywnosci ® egzamin - ustny, opisowy, testowy i ¢ Laboratorium
inne
¢ kolokwium
Potrafi, wykorzystujac zasady aseptyki i antyseptyki, postugiwac sie ® K_U02 ® biezaca kontrola na zajeciach ® Laboratorium
sprzetem i narzedziami pracy mikrobiologa ® obserwacje i ocena umiejetnosci

praktycznych studenta

Potrafi wykonac¢ preparaty mikroskopowe i dokona¢ prawidtowej ® K_U02 ® biezaca kontrola na zajeciach ¢ Laboratorium
obserwacji drobnoustrojéw z zastosowaniem mikroskopu $wietlnego ® obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

Potrafi przygotowaé pozywke mikrobiologiczng i dokona¢ posiewu ® K_U02 ® biezaca kontrola na zajeciach ® Laboratorium
drobnoustrojéw na podtoza ptynne oraz state ® obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

Potrafi oceni¢ liczbe mikroorganizméw ® K_U02 ® biezaca kontrola na zajeciach ¢ Laboratorium
obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta

Potrafi oceni¢ stan mikrobiologiczny produktéw spozywczych ® KU13 ® biezaca kontrola na zajeciach ® Laboratorium
® obserwacje i ocena umiejetnosci
praktycznych studenta



Opis efektu Symbole efektow Metody weryfikacji Forma zajeé

Jest gotdw do wyrazania wtasnej opinii na temat zagrozen ® K_K04 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zaje¢ ® Wyktad
mikrobiologicznych w zywnosci ¢ dyskusja ¢ Laboratorium
Jest gotdw do ponoszenia odpowiedzialnosci za jako$¢ mikrobiologiczng ® K_K01 ® aktywnos$¢ w trakcie zajeé ® Wyktad
czynnos$ci wykonywanych przy przygotowywaniu i przechowywaniu ¢ dyskusja ¢ Laboratorium
zywnosci

Warunki zaliczenia
Laboratorium:

- zaliczenie sprawozdar (2 w ciggu semestru) i kolokwiéw (2 w ciggu semestru) - wymdg konieczny przystapienia do egzaminu.
Wyktad:
- egzamin pisemny obejmujacy tresci wyktadowe. Warunkiem otrzymania oceny pozytywnej jest udzielenie minimum 50 % poprawnych odpowiedzi.

Ocena koficowa jest $rednig arytmetyczng ocen z éwiczen i wyktadu.
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