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Zapoznanie studentoéw z podstawami prawnymi, rodzajami, metodami autoryzacji oraz projektowania nowej zywnosci.

Wymagania wstepne

Wiedza z zakresu ogélnej i szczegdtowych technologii zywnosci, zywienia cztowieka i toksykologii oraz marketingu w przemysle zywieniowym.

Zakres tematyczny
Wyktady

1. Definicja nowej zywnosci (novel food), uwarunkowania prawne w UE.

2. Nowa zywnos¢ a produkty GMO.

Forma zaliczenia

Zaliczenie na
ocene
Zaliczenie na
ocene

3. Zywno$é i sktadniki zywnosci: o nowej lub celowo zmodyfikowanej podstawowej strukturze molekularnej, sktadajace sie z drobnoustrojéw, grzybow, a takze z

wodorostéw.

4

5.

6

7
Laboratorium

. Przygotowanie receptury produktu.
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. Obrona projektéw studenckich.

Metody ksztatcenia
Metody podajace:

® wyktad konwersatoryjny

¢ wyktad problemowy

Metody poszukujace:

. Przygotowanie produktu w skali laboratoryjnej i ocena konsumencka.
. Opracowanie schematu technologicznego produktu. Przedstawienie dokumentacji produkcyjnej z elementami kampanii marketingowe;.

wyktad informacyjny z wykorzystaniem technik multimedialnych

® laboratoryjna (eksperymentu), studium przypadku, dyskusji, projektu

. Nowe typy zywnosci i jej sktadniki sktadajace sie z roslin lub pochodzace od zwierzat.

. Znakowanie i etykietowanie nowej zywnosci, jej analiza i ocena jakosciowa.
. Elementy procedury autoryzacji i procesu wprowadzania do obrotu.

. Analiza potrzeb klientéw w zakresie planowanego produktu — przygotowanie ankiety i opracowanie jej wynikow.

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Produkty o zmienionej warto$ci odzywczej, metabolizmie lub zawartosci substancji niepozadanych w wyniku zastosowania innowacyjnego procesu wytwarzania.


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu Symbole efektow  Metody weryfikacji Forma zaje¢
Definiuje nowa zywno$¢ (novel food) i zna uwarunkowania prawne przy jej ® K_W02 ® dyskusja ® Wyktad
wprowadzaniu do obrotu. ® K_W05 ® odpowiedz ustna ® Laboratorium

¢ zaliczenie - ustne, opisowe,

testowe i inne

Zna nowe typy zywnosci i jej sktadniki sktadajace sie z roslin lub pochodzace od ® K_W05 ¢ dyskusja ® Wyktad
zwierzat. ® odpowiedz ustna ® Laboratorium
zaliczenie - ustne, opisowe,

testowe i inne

Potrafi wykona¢ zadania w zakresie tworzenia nowej zywnosci: projektuje ankiete ® K.Uuo4 ¢ aktywnos$¢ w trakcie zaje¢ ¢ Laboratorium

oceniajgca potrzeby konsumentéw, analizuje jej wyniki, opracowuije recepture ¢ dyskusja

przygotowania produktu, przeprowadza ocene organoleptyczng i ocene konsumencka ® przygotowanie projektu

produktu.

Jest gotow do szerzenia wiedzy na temat nowych form zywnosci. ® K_K03 ® obserwacja i ocena ® Wyktad
aktywnosci na zajeciach ¢ Laboratorium

przygotowanie projektu
zaliczenie - ustne, opisowe,
testowe i inne

Warunki zaliczenia

Aktywne uczestnictwo w zajeciach

Wyktad - warunkiem zaliczenia jest uzyskanie pozytywnej oceny z kolokwium zaliczeniowego w formie pisemnej lub ustnej.(ocena pozytywna, gdy student uzyska co najmniej
50% liczby punktéw.

Cwiczenia - warunkiem zaliczenia jest przygotowanie i obrona projektu. Ocene pozytywna uzyskuje student, ktéry w sposéb prawidtowy opracowat wszystkie elementy projektu,
tj. formularz ankiety, opracowanie jej wynikow, przygotowanie produktu wedtug wtasnej receptury, przedstawienie wynikow oceny konsumenckiej produktu oraz przedstawienie
schematu produkcyjnego opracowywanego wyrobu,

Ocena koricowa (OK) jest $rednig arytmetyczng oceny z éwiczen i oceny z wyktadow.
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