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Wyktad 15 1 9 0,6 Zaliczenie na
ocene

Laboratorium 15 1 9 0,6 Zaliczenie na
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Cel przedmiotu

Wprowadzenie studentéw w podstawy zasad transportu oraz procesu przechowywania réznych grup zywnosci (pochodzenia roslinnego i zwierzecego) w podmiotach zywienia

zbiorowego

Wymagania wstepne

Wiedza z zakresu technologii 0ogéInej zywnosci, analizy zywnosci, biochemii i mikrobiologii zywnosci.
Zakres tematyczny
Wyktady
1. Sktad chemiczny i podstawowe wtasciwosci produktéw zywnosciowych. Czynniki decydujace o jakoSci zywnosci w trakcie przechowywania.
2. Procesy zachodzace w produktach pochodzenia roslinnego i zwierzecego w trakcie przechowywania. Wptyw mikroorganizméw na trwato$¢ surowcow i zywnosci.
3. Teoretyczne podstawy procesu ochtadzania i zamrazania produktéw.
4. Technologie i techniki zamrazania zywnosci.
5. Systemy pakowania zywnosci. Rodzaje i znakowanie opakowan zywnosci.
6. Systemy zarzadzania bezpieczenistwem dystrybucji oraz zasady dobrej praktyki transportowe;.
7. Wymagania dotyczace $rodkéw transportu przewozacych produkty spozywcze. Klasyfikacja srodkdw transportu chtodniczego.

Laboratorium
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. Wptyw parametréw medium chtodzacego na temperature krioskopowg, czas schtadzania, wielko$¢ przechtodzenia i ubytki masy.

. Monitoring temperatury, cyrkulacji i wilgotno$ci wzglednej powietrza w przechowalni.

. Wiasciwosci rehydratacyjne produktéw liofilizowanych.

. Przechowalnicze zmiany jako$ci mrozonej zywnosci: fizyczne, chemiczne, biochemiczne i mikrobiologiczne.

. Chtodnie sktadowe jako podstawowe ogniwo taficucha chtodniczego. Obliczanie zapotrzebowania mocy chtodniczej naczep chtodniczych.
. Wptyw metody utrwalania i warunkéw przechowywania produktow roslinnych na zawarto$¢ witaminy C.

Zasady przechowywania surowcow i gotowych potraw w zaktadach zywienia zbiorowego

Metody ksztatcenia
Metody podajace: wyktad informacyjny z wykorzystaniem technik multimedialnych

Metody poszukujace: laboratoryjna (eksperymentu)

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie
Opis efektu Symbole efektéw Metody weryfikacji Forma zajeé


http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/
http://www.wnb.uz.zgora.pl/

Opis efektu
Student zna i rozumie wtasciwosci surowcdw i produktéw spozywczych
oraz czynniki wptywajgce na ich jako$¢ podczas przechowywania.

Student zna i rozumie metody chtodniczego i zamrazalniczego utrwalania
zywnosci.
Student zna i rozumie zagadnienia transportu chtodniczego oraz logistyki i

dystrybucji produktéw chtodzonych i mrozonych.

Student potrafi ustali¢ warunki przechowywania surowcéw i gotowych
potraw.

Student potrafi monitorowa¢ warunki przechowywania zywnosci.

Student jest gotéw do ponoszenia odpowiedzialnosci za wszelkie dziatania
zwigzane z bezpieczeristwem zdrowotnym zywnosci przechowywanej.

Warunki zaliczenia

Laboratorium: wykonanie sprawozdan z ¢wiczen na ocene pozytywna. Ocena z ¢wiczen jest Srednig arytmetyczng ocen uzyskanych ze sprawozdar. Zaliczenie Laboratorium jest

Symbole efektéw

¢ KWwo4

Metody weryfikacji

aktywnos$¢ w trakcie zajec¢
Sprawdzian pisemny,
sprawozdania z ¢wiczer,

Sprawdzian pisemny

aktywnos$¢ w trakcie zajec¢
sprawdzian pisemny i ustny,
sprawozdania z ¢wiczen,

aktywnos¢ w trakcie zajec¢
sprawdzian pisemny i ustny,
sprawozdania z ¢wiczer,

aktywnos$¢ w trakcie zajec¢
sprawdzian pisemny i ustny,
sprawozdania z ¢wiczer,

obserwacja i ocena aktywnosci na

zajeciach

podstawa do dopuszczenia studenta do przedmiotowego kolokwium pisemnego obejmujacego tresci wyktadowe.

Wyktad: Pozytywna ocena z kolokwium to 60% prawidtowych odpowiedzi.

Ocena z przedmiotu jest $rednia ocena z kolokwium i z laboratorium (50/50%)

Forma zajeé

Wyktad
Laboratorium

Wyktad

Wyktad
Laboratorium

Wyktad
Laboratorium

Wyktad
Laboratorium

Wyktad
Laboratorium

Na ocene koricowa sktadajg sie réwniez - obecnosé i aktywno$¢ na wyktadach i zajeciach laboratoryjnych. Nieobecnosci obnizaja a aktywno$¢ podwyzsza ocene o jeden

stopien.
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