Sztuka kulinarna w jezyku rosyjskim - opis przedmiotu

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu Sztuka kulinarna w jezyku rosyjskim

Kod przedmiotu 09.2-WH-FRS-SKUL-S17

Wydziat Wydziat Humanistyczny

Kierunek Komunikacja biznesowa w jezyku rosyjskim
Profil ogdlnoakademicki

Rodzaj studiow pierwszego stopnia

Semestr rozpoczecia semestr zimowy 2017/2018

Informacje o przedmiocie

Semestr 4

Liczba punktéw ECTS do zdobycia 2

Typ przedmiotu obowigzkowy
Jezyk nauczania rosyjski

Sylabus opracowat ® dr Agnieszka tazar

Formy zajec¢

Forma zajeé Liczba godzin w semestrze  Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze Liczba godzin w tygodniu Forma zaliczenia
(stacjonarne) (stacjonarne) (niestacjonarne) (niestacjonarne)
Konwersatorium 30 2 - - Zaliczenie na
ocene

Cel przedmiotu
Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z leksyka dotyczaca kulinariéw i rozwijanie umiejetno$ci wypowiadania sie na tematy zwigzane z szeroko pojet sztuka kulinarna,
oraz doskonalenie umiejetnosci jezykowych, sprawnosci méwienia, pisania i czytania.

Wymagania wstepne

Brak wymagan.

Zakres tematyczny

Sporzadzanie wypowiedzi pisemnych i ustnych poswieconych zagadnieniom zwigzanym ze sztuka kulinarng, takim jak: wyposazenie kuchni (naczynia, sprzet AGD); obiekty
zywienia zbiorowego; sposoby przygotowania potraw; produkty zywnosciowe (np. warzywa, owoce, zboza, mieso, ryby, owoce morza, dodatki spozywcze, przyprawy itd.); napoje
alkoholowe i bezalkoholowe; gtéwne dania kuchni rosyjskiego obszaru jezykowego; specyfika wybranych kuchni $wiata; receptury oraz techniki sporzadzania wybranych potraw
charakterystycznych dla poszczegélnych kuchni regionalnych (np. francuskiej, sSrodziemnomorskiej, zachodnioeuropejskiej, wschodnioeuropejskiej, amerykanskiej i azjatyckiej);
picie herbaty, jako element wschodniostowiarskiego folkloru; kultura biesiadowania; savoir vivre przy stole.

Metody ksztatcenia
Wyktad konwersatoryjny, dyskusja, gry dydaktyczne, praca w grupach, pogadanka, metoda sytuacyjna, wypowiedz ustna i pisemna, praca z uzyciem $rodkéw audiowizualnych.

Efekty uczenia sie i metody weryfikacji osiggania efektéw uczenia sie

Opis efektu Symbole efektéw Metody weryfikacji Forma zajeé

Student posiada podstawowe wiadomosci z zakresu ¢ KN1_W05 ® biezaca kontrola na zajeciach ® Konwersatorium
najistotniejszych waloréw kulinarnych parstw rosyjskiego obszaru ® obserwacja i ocena aktywnosci na

jezykowego. zajeciach

® przygotowanie projektu
® test z pytaniami zamknietymi i
otwartymi

Warunki zaliczenia
Zaliczenie przedmiotu na podstawie kontroli biezacej (rézne rodzaje zadar kontrolnych i prac domowych zaréwno w formie pisemnej jak i ustnej).

Literatura podstawowa
Materiaty zaczerpniete ze wspotczesnej prasy rosyjskiej (np. OctaHoska: Poccus! Magazyn dla uczacych sie jezyka rosyjskiego; AprymenTsi u akTsl, OroHéK iin.),
ogdlnodostepne teksty tematyczne, materialy internetowe.
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Uwagi

Przedmiot jest prowadzony w jezyku rosyjskim z elementami jezyka polskiego.
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