Sztuka kulinarna w jezyku rosyjskim - course description

General information

Course name Sztuka kulinarna w jezyku rosyjskim
Course ID 09.2-WH-FRS-SKUL-S17

Faculty Eaculty of Humanities

Field of study Business communication in Russian
Education profile academic

Level of studies First-cycle studies

Beginning semester winter term 2017/2018

Course information

Semester 6

ECTS credits to win 2

Course type obligatory
Teaching language russian

Author of syllabus ® dr Agnieszka tazar

Classes forms
The class form Hours per semester (full-time)  Hours per week (full-time) Hours per semester (part-time)  Hours per week (part-time) Form of assignment
Tutorial 30 2 - - Credit with grade

Aim of the course
Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z leksyka dotyczaca kulinariéw i rozwijanie umiejetnosci wypowiadania sie na tematy zwigzane z szeroko pojetg sztuka kulinarna,
oraz doskonalenie umiejetnosci jezykowych, sprawnosci méwienia, pisania i czytania.

Prerequisites

Brak wymagan.

Scope

Sporzadzanie wypowiedzi pisemnych i ustnych poswieconych zagadnieniom zwigzanym ze sztuka kulinarng, takim jak: wyposazenie kuchni (naczynia, sprzet AGD); obiekty
zywienia zbiorowego; sposoby przygotowania potraw; produkty zywnosciowe (np. warzywa, owoce, zboza, mieso, ryby, owoce morza, dodatki spozywcze, przyprawy itd.); napoje
alkoholowe i bezalkoholowe; gtéwne dania kuchni rosyjskiego obszaru jezykowego; specyfika wybranych kuchni §wiata; receptury oraz techniki sporzadzania wybranych potraw
charakterystycznych dla poszczegéinych kuchni regionalnych (np. francuskiej, Srddziemnomorskiej, zachodnioeuropejskiej, wschodnioeuropejskiej, amerykaniskiej i azjatyckiej);
picie herbaty, jako element wschodniostowiarskiego folkloru; kultura biesiadowania; savoir vivre przy stole.

Teaching methods
Wyktad konwersatoryjny, dyskusja, gry dydaktyczne, praca w grupach, pogadanka, metoda sytuacyjna, wypowiedz ustna i pisemna, praca z uzyciem srodkéw audiowizualnych.

Learning outcomes and methods of theirs verification

Outcome description Outcome symbols Methods of verification The class form
Student posiada podstawowe wiadomosci z zakresu najistotniejszych ® KN1_W05 ¢ amultiple choice and open questions test ¢ Tutorial
waloréw kulinarnych panstw rosyjskiego obszaru jezykowego. ® apreparation of a project

® an observation and evaluation of

activities during the classes
® an ongoing monitoring during classes

Assignment conditions
Zaliczenie przedmiotu na podstawie kontroli biezacej (rézne rodzaje zadar kontrolnych i prac domowych zaréwno w formie pisemnej jak i ustnej).

Recommended reading
Materiaty zaczerpniete ze wspotczesnej prasy rosyjskiej (np. OctaHoska: Poccus! Magazyn dla uczacych sie jezyka rosyjskiego; AprymenTsi u akTbi, OroHéK iin.),
ogdlnodostepne teksty tematyczne, materiaty internetowe.

Further reading
WYBOR:

1. Bazyluk M, Polowczyk T, lMoco6ue no pycckomy si3biKy Anisi fenoBbix ntogeit, Poznar 1999.

2. Caramitti M., Co i jak je$¢ w Rosji. Poradnik, rozméwki, stowniczek, Warszawa 2003

3. Dobrowolski J., Typbl no Poccuu. Jezyk rosyjski dla zaawansowanych, Warszawa 2001.

4. Danecka I., lo6po noxanoBaTb B Poccuto! Jezyk rosyjski dla zaawansowanych, Warszawa 1998.
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5. Gotubiewa A., Czeczuga W., Wectawiak P., Stownictwo rosyjskie w éwiczeniach, Warszawa 2012.

6. Gotubiewa A., Kowalska N., Pycckuii si3bik cerogHs. Dla uczniéw, studentéw, przedsiebiorcow, Warszawa 2000.

7. Kossakowska —~Maras M, Mierzwa M., 3HakomumMbes ¢ Poccueii, Rzeszéw, 2009.

8. Pado A., YuTaii, nuwwm, rosopu. Il, Warszawa 1998.

9. Ples A, Bruzda G., MoHemHory 060 BcéM. Podrecznik do nauki jezyka rosyjskiego dla studentéw wyzszych uczelni. Cz. 1, Krakéw 2001.

10. Akaziemus rocTenpumuMcTBa - czasopismo internetowe: [w:] http://hotel-rest.com.ua/? g=node/300 [dostep: 12.02.2017].

11. KapabaHoBa, Yutaem u BCE noHMMaeM. [oco6me No YTEHWIO 1 Pa3BUTUIO PeYn ANS MHOCTPaHLEB, U3YYatoLLMX pyccKuil A3bik, Mocksa 2009.
12. TMasnoBcka A. B., Pycckuii Mup. XapakTep, 6bIT 1 HpaBbl, ToM 2, MockBa 2009.

13. MoxnébkuH B. B., HauunoHanbHble KyxHU Halwmx HapofoB, Mockea 2004.

14. Ca6uTtoBa 3. K., JIunrsokynbtyponorus. Yye6Huk, Mocksa 2013.

Notes

Przedmiot jest prowadzony w jezyku rosyjskim z elementami jezyka polskiego.
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